BE-BIO-03

GAUFFRES a L'EPEAUTRE ANABELA SANS SUCRE

CI'TC

Pam

Fiche technique n® : 29

Applicable pour

Ingrédients

cannelle*,sel marin

* issue de l'agriculture biologique

Aspect Visuel

Caractéristiques

subtil, peu sucré, raisins croguants.

Diététique

[ ABPA1LR04900 ] GAUFFRES a L'EPEAUTRE ANABELA SANS SUCRE 125g

Farine (EPEAUTRE et FROMENT*) (GLUTEN), raisins*, eau, huile d'olive*, CEUFS*

Se, Anti-oxydants. Sans sucres ajoutés, pt convenir aux diabétique

Accompagnements

optimal!). Délicieuse chaude (grille-pain) avec compote au choix.

Instructions
consommateurs

en lin ou coton.

Valeurs Nutrionnelles 100 g

Energie : 1583 kJ / 378 Kcal
Matieres grasses : 99¢g
dont acides gras Saturés : 0.4 g
Glucide : 53g

VS 1-9-2025

19 %
14 %
2%

20 %

% des Reperes Nutrionnels (GDA) 2000 Kcal.

dont Sucre : 9.1¢g
Fibres : 19¢
Protéines : 7.8¢
Sel: 03¢

TERRE & PAIN sa Rue du Bassin Collecteur 7 Bruxelles 1130

10 %
7.6 %
16 %

1.7 %

N° BE 1007.245.822

, thé Mu*,

Gaufre forme rectangulaire 10cm/15cm. Marron. Raisins apparents. Poids: 125G.

Gaufre sucrée a partir des raisins uniquement. Pate sans sucres ajoutés, compacte. Golt

Farines a base de Khorasan et Epeautre, riches en fibres, en micro-nutriments : Mg, K, P, Fe,

Idéale au petit déjeuner ou au goliter. Peut substituer un repas (équilibre nutritionnel

A conserver a température ambiante, a l'abris de la chaleur, dans son emballage d'origine + sac
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(CITC.
Puin®:

Fiche technique n® : 29
GAUFFRES a L'EPEAUTRE ANABELA SANS SUCRE

DLUO J+1 OGM Non Irradié Non
Traitement Cuisson
Conservation au frais (max 7°C)

Allergénes (suivant directive 2007768 CE)

Critéres microbiologigues

Ligns
Prasant : Produt | Product EFH:F" | | =AM (atrobie mézophil) <10 000 Max=<100 000 ufcie
on
Gluien a B @| |Ewei <10 Max< 100 ufc/ e si produit
Crusmoe fu] 0O O avecfruits crus
Deuk B ] S. zursus <10 ufcig
Poiszon o O [u)
Arachides o o 0| |B. cereus <100 ufc/g
Soja o & 8| [ ‘ - -
Lait o B @| |H=EnsmonocyEgenes Absence/25g <100 si
DLC=5j
Fruits 3 cogues o 5 B 1ours
Céleri u] O O |Salmenslia Absence i 2bg
Moutarde [m] 0 u] -
cizame o @ @| |Levure etmoisissures <1000 Max <10 000 ufcig
Sulliites{EZ20-E237) (> 10ppm) o O =]
Lupin u] O u]
Maollusques [u] O o
Emballage

Nos produits sont conditionnés dans des emballages conformes au contact alimentaire en regard des réglements CE
1935/2004 et UE 10/2011.

Toxines

L’ensemble de nos produits satisfont aux exigences reprises dans le réglement CE 1881/2006.

Métaux lourds / Pesticides

L’ensemble de nos produits sont fabriqués au départ de matieres premieres pour lesquelles nos fournisseurs se sont
engagés a satisfaire aux exigences légales nationales et européennes en vigueur, notamment la bio garantie.

Contact Qualité / Urgence

Quality +32(0)2.249.90.96
Sales +32(0)2.249.90.90
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